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Ook zijn er self service units, waarbij de 
consument zelf zijn dessert of gerecht kan 
voorzien met een van de chocoladesauzen. 
Het basismeubel is verrijdbaar, waardoor de 
unit naar elke denkbare locatie kan worden 
gereden. Peeters: “Met de mobiele bar van 
Duo Penotti Hot is het bakken en verkopen!” 

Een churrito met overheerlijke Duo Penotti 
chocoladesaus, of aardbeien met romige 
vanillesaus… Met de Duo Penotti Hot Dispen-
ser is het mogelijk de meest uiteenlopende 
gerechten en desserts te voorzien van een 
overheerlijke, warme chocoladesaus. 

De bruin-witte hazelnootpasta van Duo 
Penotti geniet grote bekendheid. Volgens 
Marcel Peeters van conceptontwikkelaar 
Sellino’s zal de dispenser van Duo Penotti dan 
ook omzetverhogend werken. “Duo Penotti is 
een herkenbaar en aansprekend A-merk dat 
bij een grote groep consumenten in de smaak 
valt. Met de Duo Penotti Hot Dispenser 
kunnen kinderen en volwassenen nu zelf hun 
favoriete dessert met de originele, dubbel 
lekkere Duo Penotti decoreren.” 

De Duo Penotti Hot Dispenser biedt vier 
kwalitatieve smaken: 
• �Duo Penotti: de overbekende, originele 

bruin-witte hazelnoot topping
• �Hazelnoot: een volle hazelnoot topping met 

de krachtige smaak van vers geoogste 
hazelnoten (13%)

• �Vanille: een zachte vanille topping met de 
romige smaak van echte vanille

• �Puur: de intense smaak van pure chocolade, 
ideaal als chocoladesaus op ’n Dame Blanche.

Dit alles op een constante temperatuur van 
45°C. Variabele dosering zorgt ervoor dat 
verschillende gerechtjes naar wens kunnen 
worden afgewerkt. 

Enorme tijdwinst
Met één druk op de knop worden binnen 

zes seconden desserts en gerechten gedeco-
reerd met een van de vier smaken uit de Duo 
Penotti Hot Dispenser. Uiteraard kunnen ook 

meerdere smaken gecombineerd worden. De 
Duo Penotti Hot Dispenser zorgt voor 
tijdwinst en gebruiksgemak, wat op high-
traffic locaties bijzonder welkom is. Dankzij 
het bag-in-box-systeem, ontwikkeld in 
samenwerking met fabrikant Peeters Produk-
ten, is de dispenser gemakkelijk en hygië-
nisch in het gebruik. Het aantal handelingen 
vermindert drastisch, wat de productiviteit 
verhoogt. Naast belangrijke tijdwinst wordt 
ook het milieu gespaard. Met de Duo Penotti 
Hot Dispenser behoren de portieverpakkin-
gen, die traditioneel worden gebruikt, tot het 
verleden. En dat is een belangrijke verminde-
ring van de milieudruk. Peeters: “Bovendien 
werkt de dispenser energiezuinig, zodat er 
nooit onnodig energie wordt verspild.”

Breed inzetbaar
Pannenkoekenhuizen, ijssalons, zelfbedie-

ningsrestaurants, hotels, cateraars, recreatie-
parken, de locaties waar het totaalconcept 
van conceptontwikkelaar Sellino’s gevoerd 
kan worden, is zeer breed. Peeters: “In zowel 
out-of-homelocaties als de professionele 
keuken vindt de Duo Penotti Hot Dispenser 
een plek. En de toepassingen zijn ook teveel 
om op te noemen: vers fruit, wafels, crêpes of 
pannenkoeken, poffertjes, croissants, 
schepijs, softijs en churro’s, de mogelijkheden 
van de Duo Penotti Hot Dispenser zijn 
eindeloos.”

Ambachtelijke producten
Naast de Duo Penotti Hot Dispenser biedt 

Sellino’s een aantal on the go-producten aan 
die op een snelle manier bereid kunnen 
worden. Zo zijn er ambachtelijk gebakken 
mini-crêpes en poffertjes, geschikt voor take 

away-locaties, cateraars en zelfbedieningsres-
taurants. Deze lekkernijen zijn in de diepvries 
twaalf maanden houdbaar en kunnen snel in 
de magnetron worden opgewarmd. Bovendien 
is er een drietal producten om ‘on the spot’ te 
bereiden: een kant-en-klare mix voor chur-
rito’s, suikerwafels en een kant-en-klare 
pannenkoekenmix. Uiteraard worden deze 
producten het best geserveerd met één of 
meerdere smaken uit de Duo Penotti Hot 
Dispenser.

Op elke locatie
“De producten kunnen op elke locatie 

worden bereid,” aldus Peeters, “want Sellino’s 
heeft gekozen voor exclusieve apparaten om 
de lekkernijen te maken. Met de Churrito-mix 
en de zogenoemde El Churrito, een wafelma-
ker speciaal ontworpen voor het bereiden van 
churrito’s op locatie, maak je in een handom-
draai de zo geliefde Spaanse wafelsticks. De 
Crêpes Rondo is speciaal ontworpen om 
binnen 25 seconden een verse crêpe te 
kunnen serveren. Natuurlijk houd je de 
churrito’s en crêpes na het bakken even 
onder de Duo Penotti Hot Dispenser voor een 
dubbel lekker product.” 

Mobile Bar 
Dat het een totaalconcept betreft, bewijst 

de Mobile Bar die in drie verschillende types 
is te bestellen. In de productieunit zijn twee 
apparaten ingebouwd: een wafel- en een 
crêpesmaker, waardoor diverse gerechtjes op 
locatie kunnen worden bereid en voorzien 
van de diverse smaken van Duo Penotti Hot. 

WAALWIJK - Goed nieuws voor chocoladeliefhebbers want het out-of-homekanaal kan nu 

genieten van het nieuwe totaalconcept van Sellino’s. 

Unieke innovatie: 
Duo Penotti Hot!

Waar kun je al proeven? 
•	 Ouwehands Dierenpark Rhenen
•	 Belvedair Airport Eindhoven
•	 De IJssalon Rotterdam
•	 Etenstijd Tilburg
•	 Van der Valk Hotels (meerdere locaties)

Totaalconcept met de Mobile 
Bar van Duo Penotti Hot

Marcel Peeters van conceptontwikkelaar 

Sellino’s: “Met de mobile bar van Duo 

Penotti Hot is het bakken, toppen en 

verkopen!

Marcel B. Peeters: “Duo-Penotti is een herkenbaar en 

aansprekend A-merk dat bij iedereen in de smaak valt.”
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